


Die Fleischseite mit diinnen Orangen- und Limonenscheiben
belegen. Den Fisch fest in Klarsichtfolie einschlagen und in
einen Gefrierbeutel packen. In eine Schale, 2 bis 3 Tage in den
Kuhlschrank stellen und durchziehen lassen. Dabei den
Gefrierbeutel immer wieder wenden, damit der Fisch in der
sich bildenden Flussigkeit mariniert werden kann.

Zum Servieren herausnehmen mit dem zerhackten Dill
bestreuen. Sollte die Oberflache zu fecht sein, mit
Kuchenpapier abtupfen. Den Fisch dann fast waagerecht in
diinne Scheiben schneiden und anrichten.



